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Das Almdorf
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Mitten im Tiroler Karwendelgebirge liegt das Almdorf Eng, geformt durch jahrhunderte-
lange bauerliche Bewirtschaftung. Eingebettet in die beeindruckende Gebirgslandschaft
des groften Naturschutzgebietes der Nordlichen Kalkalpen, ist die Eng ein beliebtes
Ausflugsziel und Ausgangspunkt vieler Bergwanderungen.

Auf der grofiten Melkalm des
Landes wird die weidefrische
Milch an Ort und Stelle zu
Butter und Kase verarbeitet.
Die Besucher der Eng kénnen
diese vorziglichen Produkte
im Bauernladen erstehen oder
im Restaurant verkosten.

Abseits der Hektik, in einem
der schonsten Gebiete des
Alpenraums gelegen, hat das
grofRte Almdorf Tirols viel
von seiner Urspriunglichkeit
beibehalten und hinterladt
bei seinen Besuchern einen
bleibenden Eindruck.

Die ,Rasthitte Eng-Alm*, gedffnet von Anfang Mai bis Ende Oktober, halt fir ihre Gaste in
einem gemutlichen Restaurant ganztagig warme Speisen und Spezialitaten aus Tirol bereit.
Den Enger Kase findet man in vielen Speisen und die Milchprodukte der Alm schmecken vorziiglich.
Von der grof3en Sonnenterrasse aus kann man das herrliche Panorama des Karwendelgebirges
geniefRen und die Seele baumeln lassen.

Das Restaurant
_Rasthitte”

Im Bauernladen kann der Besucher des Almdorfs die Produkte der Eng, vorzigliche
Butter, schmackhaften Almkase und andere bauerliche Produkte wie Speck, Schnaps
oder Honig erwerben. Auch kleine Souvenirs und Andenken kann man im Laden finden.
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Der gesamte Bereich des Almdorfes ist
FuRgangerzone, die Besucher kénnen ihre
Fahrzeuge auf einem Parkplatz abstellen
und die gezahlten 1000 Schritte zur Alm Uber
einen autofreien Naturlehrweg zurlcklegen.

Eine besondere Attraktion fiir die kleinsten
Besucher sind der groRzligig angelegte
Kinderspielplatz und der Streichelzoo.

Man kann auch Urlaub im Almdorf machen,
daflr stehen einige schéne und komfortable
Doppel- und Familienzimmer im Oberge-
schold des Bauernladens, sowie mehrere
Privatzimmer zur Verfliigung.

In der Schau-Kaserei kann
dem Kasermeister jeden
Morgen bei der Arbeit Gber die
Schulter geschaut werden.
Die Kaserei entspricht den
modernsten Standards und
Sauberkeit steht bei der
Arbeit an erster Stelle. Nur so
konnen einwandfreie Lebens-
mittel erzeugt werden.

Die Schau-Kaserei

In der Kaserei wird nur ganz frische
Rohmilch mit bester Qualitat verarbeitet.
Chemische Zusatze sind tabu.

In einer Saison werden bis zu 550.000
Liter Milch zu Bergkase und Schnittkase,
aber auch zu Sauerrahmbutter und Butter-
milch verarbeitet.
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Ladiz-Alm

Viele weitere Informationen im neuen Buch
,Die Eng-Alm, ein Almdorf erzahlt seine Geschichte®

Nur in der Eng-Alm erhaltlich!!!

Ganzjahresadresse: Agrargemeinschaft Eng-Alm, Postfach 39, A-6130 Schwaz Mai bis Oktober: Eng-Alm, A-6215 Hinterrif3
++43(0)676/84118510, ++43(0)676/84118517 Bauernladen, Besichtigungen, Zimmerbuchungen: ++43(0)5245-227, ++43(0)676/84118521
info@engalm.at www.engalm.at Restaurant ,Rasthutte”: ++43(0)5245-226, Fax: +43(0)5245/2264



